
Demi-Pension

Concevoir l'organisation des
temps de restauration et

d'accès de manière  à limiter
au maximum les files d'attente

et les croisements

Respect des mesures
physiques de distanciation
dans tous les espaces et

tous les contextes

La gestion des matériels
collectifs (plateaux,

couverts, brocs d'eau...) est
adaptée pour limiter les

contacts

La restauration pourra se
faire en salle de classe

sous la surveillance d'un
adulte et sous forme de

plateaux ou paniers repas

Organiser le lavage des
mains avant et après

chaque repas

En cas d'assistance  pour la
prise des repas, les personnels
portent un masque et se lavent

les mains entre chaque
contact

Nettoyer les tables, les
chaises après les repas

Prévoir les modalités de
distribution d'eau et

adapter la distribution des
repas et des couverts pour

limiter les contacts

Déposer les déchets dans
des poubelles équipées de
sacs. Vider les poubelles

quotidiennement

Rappeler oralement les gestes
barrière aux élèves en début de

chaque repas, notamment le
fait de ne pas partager de la

nourriture, de l'eau, des
couverts...

1. Organiser la demi-pension de manière à respecter les
gestes barrière et le principe de distanciation physique
2. Veiller au respect du lavage avant et après repas
3. S'assurer du nettoyage approfondi du matériel et des
équipements communs avant l'arrivée des élèves puis
entre chaque utilisateur
4. S'assurer de l'évacuation des poubelles aussi souvent
que nécessaire et au moins quotidiennement

● Maintenir de la distanciation physique
● Appliquer les gestes barrières

● Limiter au maximum le brassage des élèves
● Assurer le nettoyage et la désinfection des locaux et matériel

● Former, informer, communiquer

1 m
èt

re

Proscrire l'utilisation de
micro-ondes collectifs

Aérer le local de prise des
repas avant et après en

ouvrant les fenêtres


